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POUR

CUISINER

Une sélection de sauces cuisinées pour sublimer tous vos plats, du
plus simple au plus raffiné : viandes, Iégumes, féculents...

(® PRATICITE
« Facile a utiliser
» Conservation a température ambiante
» Dosage précis

® PRETE A EMPLOI
= 45 secondes au micro-ondes
« Polyvalent, multi-recettes
« Sublime votre plat en un clin d'ceil

Une solution simple pour générer des ventes supplémentaires au
rayon boucherie-charcuterie.
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Une sauce onctueuse a
base de fond de veau,
échalote et persil.

Réf : R064200

Une sauce traditionnelle a
base d’échalote et de vin

R&f : R063700 rouge.

Une sauce crémeuse a base |

de roquefort et de creme
fraiche.

Réf : R063900
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* photos non-contractuelles
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Un concept simple : 12 sachets de 100 g présentés dans un carton
prét-a-poser sur le comptoir.

1 sachet =100 g pour 2 personnes

REFERENCES

= BRASSERIE - NOUVEAUTE
= CHAMPIGNON
= BEARNAISE
6 = ECHALOTE
= POIVRE
=« ROQUEFORT

Présentoir : 260 x 75 x 155 mm
12 UV/colis - Livré monté en kit unitaire
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